Mocktail

e Matcha [ Coco |/ Groseilles

e Ube [ Coco [ Sureau

Frites de patate douce

cuites au four & I'huile d’olive extra vierge

Aioli
Houmous et pain

Trio de falafels
Aioli

Soupe du moment

e Supplément pain

Dhal de lentilles corail
Curry de légumes de saison

Assiette Falafels
Légumes de saison [ Hummus [ Salade
Aioli maison

Chili sin carne

+ Avocat, emmental, nachos

PAdtes pesto d'épinard
Tomates cerises [ salade [/ buffala

Aubergine farcie au quinoa

Pesto |/ Tzatziki /[ Coleslaw
G
—

Pazapa

6,50€

10,50€

5,95€

7,95€

5,00€

2,00€

12,50€

15,00€

12,50€
16,00€

16,00€

15,00€



Houmous Toast 8,00€
Pain d’épeautre au levain /[ Houmous maison [ salade
Légumes de saison

Avocado Toast 10,00€

Pain d’épeautre au levain [ Avocat [ Citron
Graines croquantes [ Jeunes pousses [ Salade

Toast Mixte 9,00€
Avocat & Houmous maison |/ Pain d'épeautre au levain

Salade de saison

Supplément oeuf fermier au plat : +1,50€

Burrata Toast 11,50€

Burrata crémeuse [ Pain d’épeautre au levain [ Pesto
Tomates de saison |/ Salade

Good Morning 8,50€
Oeufs fermiers préparés selon I'envie [ salade

Coleslaw

Supplément

e guacamole maison : +2,00€

e houmous maison : +1,50€

Banana Bread 5,50€
Pudding aux graines de chia 7,95€
Granola Bowl 7,00€

Granola maison [/ Yaourt de soja /[ Chocolat
Supplément fruits frais : +2,50€

Sans gluten
Sans produit laitier

Végétalien



Brownie aux noix de Pécan 6,50€

Cookie cacahueéte 4,00€
Vegan
Cookie chocolat 5,00€

Fleur de sel

Cookie caramel beurre salé 4, 50€
Pépites de chocolat

Carrot cake 6,00€

Granola Bowl 7,00€
Pépites de chocolat
Supplément fruits frais : +2,50€

Café gourmand 10,00€
Latte gourmand : +1,50€

Glaces artisanales
Avec ou sans lactose, demandez-nous la carte

Desserts du jour

Pazapa



Eau plate [ pétillante 20cl

Eau plate [ pétillante 1L

Limonade maison gingembre - citron
Kéfir de fruit

Jus Bonne Mine
Pomme | carotte

Jus Pomme

Jus Vitalité
Carotte [ betterave [ pomme [ gingembre [ citron

Jus Détox
Carotte [ pomme [ épinard [ citron

Jus Citron & Menthe fraiche

Jus Orange

Pétillant au sirop maison

Chai latte
Golden latte
Matcha latte
Ube latte
Chocolat chaud
Espresso

Double espresso

Lungo [ Déca

Café latte /1\
Affogato \/:(4// *
Thé et infusions _

2,50€
7,50€
4,00€
4,00€

4,00€

5,00€
6,50€

6,50€

7,00€
7,00€
3,50€

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
2,80€
3,50€
3,20€
3,50€
5,60€
4,00€
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